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Proposte per aperitivi
CLASSICO	 13
Grissini con prosciutto crudo, olive, cubetti di formaggio e focaccia al rosmarino

SEMPLICE	 15
Bruschetta al pomodoro e verdure
Chips di polenta con gorgonzola
Spiedini di grana e salamino

LEGGERO	 18
Gamberetti al sesamo
Involtini primavera
Melone avvolto nel prosciutto crudo
Pinzimonio

GUSTOSO	 19
Cocktail di gamberetti e avocado
Crespelle ripiene di Philadelphia ed erbette 
Rotolino di zucchine con feta e basilico
Luganighetta con cipolle caramellate

SFIZIOSO	 22
Mini panini al salmone e prosciutto
Insalata di cous cous con verdurine
Polpettine di manzo con salsa barbecue
Involtini di bresaola, rucola e Büscion

RAFFINATO	 26
Arancini 
Piccoli panini con tartare
Cubetti di formaggi ticinesi
Spiedino di ananas alla menta
Involtino melanzane grigliate pesto e feta
Blinis con salmone affumicato e mousse al rafano
Tortilla alle verdure
Affettati ticinesi

GRANDIOSO	 29
Focaccia ripiena alle verdure e prosciutto cotto
Insalata di cous cous
Bocconcini di pollo fritto al sesamo
Hummus con chips di verdura
Spiedini di frutta
Insalatina di farro con lucioperca e pomodorini
Crema fredda al cetriolo
Crema fredda al melone
Piccoli panini con tartare
Brie con salmone marinato
Tartare di verdure con yoghurt alle erbe
Tortilla alle verdure
Gamberoni al sesamo 
Affettati ticinesi

Siamo lieti che abbiate pensato al Parkhotel Brenscino Brissago per il vostro evento.
Scegliete gli spuntini per il vostro aperitivo dalla nostra selezione. 

Su richiesta possiamo creare una versione personalizzata.
Le proposte sono prenotabili a partire da 6 persone 

e la scelta deve essere standardizzata.
(A seconda delle dimensioni del gruppo, è possibile scegliere più varianti). 
La prenotazione deve essere effettuata almeno 2 giorni prima dell’evento.

I prezzi si intendono per persona in CHF - IVA inclusa.

Su richiesta, saremo lieti di fornirvi una dichiarazione sull’origine di carne e pesce e sugli allergeni.

Utilizziamo solo prodotti svizzeri e consideriamo i fornitori locali quando possibile.


